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Ein Ziiricher Kunstkenner erwirbt ein 500 Jahre altes Gasthaus am Rhein, saniert es exklusiv
und holt sich Kiichenexperten zur Hilfe — entstanden ist der Geheimtipp 2008,

zieren die gut erhaltene

Fassade, Muschelkalktrep-
pen aus der Region formen den
Treppenaufgang und Nussholz-
kassettendecken erzdhlen wvon
einer anderen Zeit. Das aus z2wei
Gehiauden bestehende Gasthaus
Hirschen im Schweizerischen
Eglisau, ungefihr 25 Autominu-

J abrhundertealte  Malereien

derzait starnereife Gastronmie.

ten nérdlich von Ziirich entfernt,
ist nicht das erste altehrwiirdige
Geméduner, das Wemer Dubno
kaufte und im neuen Glanz er-
strahlen ldssl — doch das erste
Gebdude, das immer ein Gast-

haus war und jetzt zu einem

exklusiven Hotel, Restaurant
und Bistro avanciert. Damik
betritt der Geschaftsmann, der

Martin Shier (1) und Franca Tedssco (2. v. I.) kreferen mit ihrem Team ﬂ
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eigentlich in der Bekleidungs-
branche zu Hause ist, Neuland.
Dabei hat er als ein erfahrener
Holelgast und Gouwrmet sehr
wohl einen scharden Blick fiir
Clualitat.

Sieben Jahre ist es her, dass sich
der Ziricher mit den profunden
Kenntnissen der Baustile und
antiken Ausstattungen in die
zwei Hauser aus dem 15, und 17,
Jahrhundert direkt am Rhein
verliebte, die er nun in digsen
Tagen komplett eréffnet. Seit-
dem haben er und das Architek-
tenteam Dax aus Zidich span-
nende  Raunmlisungen  ent-
wickelt, die sowohl den stren-
gen Denkmal- als auch den
Brandschutzbedingqungen  ent-
sprechen, Wahrend in der einen
Suite die urspriingliche THolz-
wandvertifelung wieder einge-
setzt werden konnte, versetzt die
. Tanzsaalsuite" mit thren Wand-
malereien den Gast in die Ver-
gangenheil. Keines der sieben
mif wertvollen Anfiquititen aus
dem 17. und 19, Jahrhundert
pingerichteten Zimmer gleichi
dem anderen. Die Biden, belegt
mit originalen Dielen, aniiken
Tonplatten oder den marokka-
nischen Fliesen, die als neues
Element vor alleimn die modernen
Bader bereichern, bleiben un-
eben — auch wenn dafiir die Bei-
ne der Betten angepasst werden
mmussten. Alle Holzfenster wur-
den aufwéndig nachgebaut, oh-
ne auf eine Doppelverglasung zu
verzichten. Das Treppengelin-
der restaurierle und erweiterte
schlieflich ein Kunstschmied aus
der Gegend in monalelanger
Detailarbeit, Ich setze insbe-
sondere auf regionale Handwer-
ker und Kinstler, die in erster
Linie als Einzelkdmpler arbei-
ten", betont Werner Dubno.
JNicht  weil  die | Grofen'
schlecht sind, sondem da sie
solche Spezialarbeiten heute oft
gar nicht mehr anbieten.” Aus
Sicherheitsgriinden musste vor
den allen Holzzimmertiren je-
weils eine Brandschutztir ein-
gesetzt werden. Getren dem
Credo ,das Alte authentisch,
das Modeme funktonal” wur-
den sie aus Glas gefertigt, wo-
durch die Hotel- und Restaurant-
gaste einen Blick in die Zimmer
werfen kdnnen, wenn diese
nicht belegt sind, Das nennt man
wohl: ans der Nol eine Tagend
machen,

Il

Kleine grofe Kiiche

Als eines der Herzstiicke des
Hirschen prasentiert das Restau-
rant bereits seit drei Monalen
sternereife Kiche, Dafiir konnte
Werner Dubno den in Deutsch-
land aufgewachsenen Martin
Slier gewinnen, der zuletzl u. a.
im Ziricher Widder Hotel fir
Furore sorgte.  Fiinfzehn Punkie
streben wir an”, erzdhlt Wemer
Dubno und mahnt sogleich zu
Bescheidenheit, , Wir werden se-
hen, wie unser Konzept Anklang
findet. Als Maherholungsgebiet'
von Zirich mit Rheinlage sollten
wir aber gute Chancen haben.®
Und Eglisau ist im Land be-
kannt: Die benachbarte refor-
mierte Kirche ziert bereits jeden
zweiten Schweiz-Kalender, weill
Martin Slier. Als der 33-Jihrige
sich die Hauser zum ersten Mal
ansah, war er sofort vom Projekt
aberzengt und zeichnet nun be-
reits seit Dezember lelzlen Jal-
res als Kuchenchef verantwort-
lich. Zusammen mit Wermner
Dubno und Franca Tedesco, der
schwiibischen Gastronomin mit
italienischen Wurzeln, wird er
das Hotel, das Gourmelrestau-
rant, die Bhein-Terrasse und ein
lebendiges Bistro, das in den
fritheren Arkaden auf der Rhein-
seite eingerichtet wurde, fuhren.
Martin Sliers Reich ist direki ne-
hen dem Restaurant zur Gassen-
seite untergebracht - keine
grofiziigige  Kichenhalle, son-
dern entsprechend dem Alter
und Stil des Hauses ein schmaler
Raum mit zahlreichen Wandwvor-
springen und niedrigen De-
cken: eine Herausforderung fir
jeden Kichenplaner Wollganeg
Eibach nahm sie an. Der
JMabschneider”, der in diesem
Jahr mit seinem Unternehmen
LEibach - die Kiiche" sein 25-
jihriges Bestchen feierte, plat-
zierte gleich hinter der Glastir
zum Restaurant den Service-
bereich mit einem beidseitigen
Buffet fiirr Heil- und Kaltgetrin-
ke, Wo viele Standardlosungen
scheiterm, konnte er ohne Pro-
bleme die bestehende tragende
Stahlstiitze, die mit einem feuer-
festen Anstrich versehen ist, in
das Buffet integrieren. ,Im Ge-
gensatz zu sonstigen Einrich-
tungen ist die Blockplatte nicht
hohl, besitzt alse keine unhy-
gienischen Offnungen, und ihr
Rand ist flacher als iiblich gehal-
ten, damit die abgestellten Gla-
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1 Kiilhl- und Trackenlager 2 Arbeitsplatz Saucler/Poissonier 2 Herdanlage (Design
Eibach) 4 Arbeitsplitze Entremetier, Gardemanger, Pétissier 5 Bankett mil Kombi-
techinik (Design Eibach) 6 Service Bankett 7 Arbeilsplatz Bankett Anrichie 8 Service
& la carle 9 Aufzug 10 Arbeitspaliz Glace, Getrinke- und Gliserschrénke 11 Buffet
12 Spiilantage 13 Zentralkasse 14 Zugang Restaurant

ser nicht umkippen”, erklért
Woltgang Eibach. Auf der ge-
genitberliegenden Seite der lang
gezogenen Kiiche befinden sich
die Arbeitsplitze [iir die kalte
und warme Kiche (siehe Plan
oben). Die Blicke selbst ermdg-
lichen durch zusitzliche teil-
weise klappbare Stell- und Ar-
beitsflachen flexiblen Platz, Als
Herdanlage setzte Wollgang
Eibach eine selbst enbworfene,
um die Ecke gebaute MIEKN-
Kichenmeister-Anlage mit fu-
genloser Hygienedeckplatte ein.
Sie verfligt {iber sechs Induk-
tionsfelder & 10 kW, Als Kombi-
kochtechnik stehen u. a. drei
HansDampf Junfor mit antomati-
schem Reinigungssystem zur
Verfigung. Die Spultechnik ne-
ben dem Servicebereich stellte
Winterhalter aus Meckenbeuren
mit der Korbdurchschubspiilma-

schine G5 515 sowie den Glaser-
spiilmaschinen GS 215 und 202
bereit. Ihre kompletten Korbe
mit den gereinigten Tassen kdn-
nen sofort in dem von Woligang
Eibach entworfenen Tassenvoll-
auszuig im Servicebereich hy-
gienisch untergebracht werden.
.Besser kann man den geringen
Platz nicht ausnutzen, resi-
miert Martin Slier wnd freut
sich auf seine Aufgabe. Werner
Dubno hingegen hat so viel mo-
derne  Funktionalitdt erhalten,
wie es ein altehrwiirdiges Lokal
mit exklusiver Kiche und Aus-
stattung braucht.

Es bleibt spannend, wie erfolg-
reich die Reise des hislorischen
Gasthauses in die Gegenwart
sein wird, syl
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